La cuisine vient a vous Flyin Chef

Flyin’Chef Caen Communiqué, le 17 septembre 2013

15, av de la voie au coq

14760 Bretteville sur Odon Un concours de cuisine amateurs
TéL. 02 31 2549 15

contact@flyinchef.com sur la Foire Internationale de Caen
www.flyinchef.com

A linstar des émissions télévisées, la Foire Internationale de Caen va connaitre son grand
concours de cuisine !

Le samedi 28 septembre, I'entreprise Flyin’Chef en partenariat avec la Foire Internationale
de Caen organise un concours culinaire.

L’entreprise Flyin’Chef, située a Caen, réalise des shows et cours de cuisine sur un concept
innovant de cuisines mobiles. Si la cuisine est un art du visuel, Flyin’Chef a réussi avec ses
cuisines mobiles a proposer un spectacle haut en couleur et en saveurs.
Fort d’'un réseau de plus de 40 chefs itinérants, Flyin’Chef devient une vraie référence en
matiere d’événements gastronomiques, de formations de chefs et d’expertise de société
culinaire en France et a I’étranger. Surfant sur la vague du monde de la gastronomie, les
prestations s’adaptent en fonction de la demande des clients.

Le concours de cuisine de la Foire Internationale de Caen verra s’affronter 4 candidats
amateurs, sélectionnés par le biais d’'un jeu et d’un tirage au sort. Les amateurs pourront
découvrir le jeu sur le site de Flyin’Chef (www.flyinchef.com) et sur le facebook de
I’entreprise dés le 17 septembre (www.facebook.com/FlyinChef).

Une fois sélectionné, les apprentis chefs auront 2h30 pour préparer 2 recettes originales, un
plat et un dessert, a partir des AOP Laitieres de Normandie, a savoir le Camembert de
Normandie, le Livarot, le Neufchatel, le Pont 'Evéque, la Créme et le Beurre d’Isigny.

Un jury composé de 4 personnes dont Pierre Lefebvre (finaliste de I’émission MasterChef,
promotion 2012), Anthony Caillot (Chef étoilé du restaurant caennais « A Contre Sens »),
Frédérique Gervais (Directrice de Caen Expo Congrés) et un journaliste désignera le
vainqueur selon la technique de travail, l'originalité, la présentation des plats et la saveur
gustative. A la clé, un repas pour 2 personnes dans le restaurant « A Contre Sens » du chef
étoilé Anthony Caillot.
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A la suite de ce concours, Pierre Lefebvre restera sur la cuisine Flyin’Chef afin de réaliser un
show culinaire autour des AOP Laitieres de Normandie, puis de 19h a 20h une séance de
dédicace sera organisé pour la promotion de ses livres « Les carnets de Pierre et Simon »
(Ed Milan).

Participez au Concours de

| ala

L e Foire Internationale de Caen
Mise a I'honneur des AOP LAITIERES DE NORMANDIE

Nom* :
en présence de PIERRE LEFEB VRE, Prénom* :
Finaliste de MasterChef Adresse* :
ANTHONY CAILLOT, cP*: Villet :
Chef Etoilé Caennais

Tél. portable* :

e-mail* :

Répondez aux questions suivantes :

« 1) Quel est le slogan de Flyin’Chef ?
a) La cuisine volante  b) La cuisine vienta vous ) Les chefs volants

SUCLE Tol|T v MoNDE

2) Quelle est la mascotte de la Foire Internationale de Caen ?
a)UnYak b)UnGrizzly ) UnYeti

3) Citez les 6 produits des AOP LAITIERES DE NORMANDIE ?
1e SKMEDI 28 SEPT.

de 14h00 2 17h30
Stand Flyin’Chef

(Hall 2) ! i

Flyin’Chef
15 avenue de la voie au coq, 14760 Bretteville sur Odon - 02 31 25 49 15
romainverger@flyinchef.fr - www.flyinchef.com

A Contre Sens

Pendant toute la durée de la Foire, I’entreprise Flyin’Chef réalisera des cours de cuisine et
des démonstrations culinaires pour le plaisir des visiteurs avec comme programme la
valorisation des AOP Laitieres de Normandie, la présentation de I'entreprise Excellence
Bourbon et bien d’autres surprises (découvrez le programme complet en piece jointe).
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